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MOSCATEL ADEGA DE FAVAIOS
EDICAO COMEMORATIVA 70 ANOS

REGIAO  Favaios, Douro

CLASSIFICACAO  DOC Moscatel do Douro
ALTITUDE Entre 550 e 700 metros
CASTAS  Moscatel Galego (100%)

VINIFICACAO A Adega Cooperativa de Favaios elabora Moscatel do
Douro desde a sua fundacdo. Todos os anos as
melhores parcelas do Planalto de Favaios sdo
escolhidas para vinificar os nossos Colheitas de
Moscatel.

Apds selecdo cuidada das melhores uvas elas foram
maceradas e fermentadas tal como eram
tradicionalmente na regido. A fermentacdo alcoédlica é
muito curta, sendo que logo depois da subida da
manta se procede a sangria da maior parte do mosto
e aplicacdo de aguardente. Uma pequena parte do
mosto continua a fermentar e a macerar com as
peliculas durante mais alguns dias, e s6 mais tarde se
procede a aguardentacdo desse mosto muito rico
aromaticamente.
O primeiro e segundo mosto aguardentados sdo
depois misturados e armazenados em toneis e
balseiros de madeira velha onde o vinho envelhece
lentamente aprimorando o seu bouquet ao longo de
varios anos.
Os longos anos de envelhecimento em madeira
ajudam a desenvolver e complexar ainda mais o perfil
aromatico do vinho bem como o seu paladar.
Este vinho de comemoracdo do 70° Aniversario da
Adega Cooperativa de Favaios é um blend que junta
sete desses excecionais moscatéis tendo sido
escolhida uma Colheita de cada uma das ultimas sete
décadas. Os anos selecionados foram 1964, 1975,
TN 1980, 1999, 2007, 2011 e 2020 criando assim um
Moscatel que representa toda a nossa histéria e que é
também uma homenagem a todos os nossos
colaboradores e viticultores associados.

NOTAS DE PROVA  Esta edicdo limitada associa a jovialidade e frescura
dos moscatéis mais jovens a delicadeza e harmonia
dos vinhos mais envelhecidos, criando assim um
vinho que representa na perfeicdo o melhor do
Moscatel do nosso Planalto de Favaios.

De grande intensidade aromatica, destacam-se as
notas florais e frutadas de moscatel bem como notas
torradas e de especiarias. No sabor é um Moscatel
onde se destaca o equilibrio e elegancia, tudo muito
bem balanceado pela acidez viva. Termina com
grande complexidade e persisténcia.
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ENOLOGIA  Miguel Ferreira e Filipe Carvalho

TEOR ALCOOLICO  18,72% alc./vol.
PH 3,40
ACIDEZ TOTAL 6,3 g/L
ACUCARES 162 g/L
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