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Favaios, Douro

DOC Douro Reserva
Entre os 600 e os 700 metros

Viosinho 50%, Gouveio 40%, Rabigato
10%

W~

Vindima manual no inicio de setembro
para caixas de 20kg.

Uvas pré-selecionadas nas melhores
vinhas do planalto de Favaios.
Maceracdo pré-fermentativa de 3 dias
em camara frigorifica seguida de
prensagem suave para obtencado do
mosto lagrima.

Cerca de 70% do lote fermenta e estagia
em barricas de 3 anos durante 12
meses.

Os restantes 30% fermentam e estagiam
em inox durante 12 meses.

Apés o blend final o estdgio em inox
prolonga-se por mais 6 meses com
levantamento regular das borras finas.
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De cor amarelo citrino e aspeto
brilhante, apresenta um aroma sedutor,
dominado por notas de fruto de caroco e
citrinos, com a fruta muito bem
integrada com a madeira. Na boca
apresenta-se fresco, cremoso e com boa
amplitude.

DOURO DOC
ERVA

Miguel Ferreira | Filipe Carvalho |Rodrigo Poco
13,0% alc./vol.

77 kcal / 100ml

https://acag.st4.ch/Ef9e6c5bel1117

Apto para consumo por veganos
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