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Favaios, Douro

DOC Douro
Entre 400 e 600 metros

Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Franca e Tinta
Amarela

Selecdo de uvas tintas de castas tradicionais
do Douro.

Vindima manual no final de setembro.
Desengace total e fermentacdo alcodlica em
cubas de inox a uma temperatura de cerca
de 25°C.

Estagio de 8 a 12 meses em cuba de inox.

De cor rubi, marcado pelos aromas
primarios onde se evidenciam os frutos
vermelhos. Na boca apresenta-se macio,
com um corpo médio e equilibrado.

Miguel Ferreira | Filipe Carvalho | Rodrigo Poco
ENCOSTAS DE

FAVAIOS 13,60% alc./vol

DOC DOURO
81kcal/100ml

https://u-label.io/gr/2bb448d45b0f3
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Apto para consumo por veganos
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