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OBLITI - LATE HARVEST 
 

 
 
 
 

REGIÃO Favaios, Douro 

CLASSIFICAÇÃO DOC Douro  
 

CASTAS Moscatel Galego (100%)  
 

ALTITUDE 600 metros 
  

VINIFICAÇÃO Fruto de uma vindima tardia excecional, realizada a 16 de 
dezembro de 2019, este vinho nasceu de uma única parcela de 
vinhas de Moscatel Galego Branco localizada no planalto de 
Favaios. 
As condições climatéricas ideais - chuvas e humidade em 
outubro, seguidas de semanas frias e solarengas - aliadas ao 
tempo prolongado de maturação das uvas na vinha, 
permitiram a sua desidratação e o desenvolvimento da 
Botrytis cinerea, conferindo ao vinho uma complexidade única.  
A vindima foi obrigatoriamente manual, realizada com 
extremo cuidado, selecionando apenas os cachos devidamente 
afetados pela podridão nobre. 
Na adega, as uvas foram novamente escolhidas e prensadas 
suavemente, dando início a uma longa fermentação em 
depósito de inox, que se prolongou por cerca de seis meses.  
Concluída a fermentação, o vinho estagiou durante cinco anos 
em barricas velhas de carvalho francês, previamente utilizadas 
em colheitas tardias antigas, adquirindo concentração e 
profundidade  
 

  
NOTAS DE PROVA Na cor é amarelo dourado. 

De grande intensidade aromática, destacam-se as notas 
florais, a frutos secos, alperce, citrinos e alguns aromas 
fúngicos típicos de vinhos com podridão nobre. 
Na boca apresenta-se gordo e intenso, com elevada doçura e 
complexidade. A acidez está bem presente trazendo a 
harmonia e equilíbrio necessários. Persistente e muito longo 
no final.  
 

  
ENOLOGIA Miguel Ferreira  

 
TEOR ALCOÓLICO 

 
VALOR 

ENERGÉTICO 

14% alc./vol.  
 
151 kcal / 100ml 

  
COMPOSIÇÃO 

COMPLETA 
 

https://acag.st4.ch/Lj3mvsqwutUf 
 

INFORMAÇÃO 
ADICIONAL 

Apto para consumo por veganos 

https://acag.st4.ch/Lj3mvsqwutUf

